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La Galleria del Gusto, L'AliMentario e Il Salotto delle Bonta salentine sono ospitati al CAROLI

Bellavista Club
Corso Roma, 219 - 73014 Gallipoli
Per info e Prenotazioni:

segreteria@salexpo.it «+ www.salexpo.it » +39 0833 261831 TG
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Salexpo e la Rassegna del Gusto dedicata alle prelibatezze
gastronomiche salentine. Si configura come momento
dedicato per la promozione dei sapori sul territorio
nazionale, in particolare dei prodotti a Km0

- Corsi di cucina per Appassionati

Lo Chef Euro-Toques Massimo de Matteis insieme ai
produttori illustreranno le peculiarita dei prodotti delle
eccellenze salentine. Dividera i partecipanti in due squadre

e in brigate che in cucina prepareranno pietanze tipiche

della tradizione

» Walking Wine ‘n Dinner
Venerdi sara allestito

salentina
degustazione di quanto preparato

rivisitate.  Seguira una

Gratuito

percorso evocativo ed

enogastronomico alla ricerca dei sapori inesplorati dei vini

salentini. Luoghi diversi associati a diversi sapori.

40€

- 8 Assaggi per scoprire il Salento

Chef Euro-Toques tra i

banchi

della manifestazione

prepareranno un menu composto da 8 portate usando le
eccellenze enogastronomiche protagoniste a Salexpo.

» Cena Polisensoriale al buio

15€

IL Cibo si racconta in un'esperienza da sperimentare in cui il
gusto conduce in un viaggio meraviglioso. 30€

» Cena Multietnica

Le espressioni gastronomiche di chef migranti di adozione
salentina che conducono un viaggio intorno ai sapori del
mondo, il ricavato sara destinato alla Casa della Carita di

Lecce
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30€
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Ristoranti Selezionati Salexpo per gustare le
prelibatezze del Salento con menu evento:

Termipal - Santa Marid di
Leuca '
Joli Park - Gallipoli
A Casa tu Martinu - Taviano
Le Stanzie - Supersano
Bellavista Club - Gallipoli
Ristorante Terminal - Santa
Maria di Leuca
_Castello di Ugento - Ugento
Primo Restaurant - Lecce
Masseria La Cornula -
Nardo
Offishina - Matino
Cantina Duca Guarini -
Scorrano
Facula - Gallipoli
L'altro baffo - Otranto
Il Ficheto - Carpignano
Salentino
Al capitano cortese -
Morciano di Leuca
Sante Le Muse - Salve
Masseria Nonno Tore Tricase

Retro - Castrignano del
Capo

Zio Tom -Santa Maria di
Leuca

Agriturismo Gli ulivi - Tricase
Porto

Agriturismo Spirdo - Ruffano
Menhir - Minervino di Lecce
Lo Scalo - Novaglie
Agritoria Fulana - Giuliano
di Lecce

Trattoria Jolanda -
Lucugnano

La Cutura - Giuggianello
La Vecchia Cantina - San
Simone

Trattoria Acaya - Acaya
Rua dei Travaj - Patu
Schola Sarmenti - Nardo
Lemi - Tricase

Taverna del porto - Tricase
Porto

Il pettolino - Gallipoli

L 4 PROGRAMMA w7

¢ Giovedi 7 novembre

9:00 Cerimonia d'lnaugurazione di Salexpo,
apertura della Galleria del Gusto e
dellAliMentario alla presenza di una
rappresentanza degli allievi degli Istituti
Professionali per i Servizi per 'lEnogastronomia e
'Ospitalita Alberghiera

9:05 Arrivo del food truck dell'azienda agricola
Caroppo

0:15 Intervista a Tonino Tramacere, sommelier
non vedente, a cura di Sabrina Merolla

9:25 Mele cotogne, carrube, fichi secchi:
intervento di saluto dello Chef Eurotoques
Onofrio Terrafino a carolihotels.tv

9:30 Il progetto Aware (Aquaponics from
Wastewater Reclamation) la prima fattoria
acquaponica che utilizza le acque reflue urbane
depurate, intervengono Fabio Ugolini e Federica
Stella Blasi

10:30 Premio Salexpo a Martino Ruggeri Chef
Bocuse d'or Italia 2017

11:00 Azienda Agricola Taurino: il polo antixylella
per ricostruire la piu grande fabbrica green del
sud ltalia, interviene Donato Taurino

12:00 Le micromeraviglie di Ortogourmet: fiori
eduli, microgreen, foglie gourmet, interviene
Carlo Mininni

17:00 Corsi di cucina per appassionati con gli
Chef Chef Euro-Toques ltalia Onofrio Terrafino,
Massimo de Matteis, Fabio Cosi, Carmelo
Esperti, Beda Ingravallo, Antonio Mangino,
Stefano Rizzelli, Stefano Tricarico, Antonio De
Cicco, Lavinia Tramacere

18:00 “‘Flamber” a cura di AMIRA con i Maitres
Giuseppe Mello, Alessandro Isaia, Cosimo
Cosma, Nicola Ancora, Donato Palma, Mauro
Frisulli e Nicola Carini alla Galleria del Gusto
19:00 American Bar Sala ponte “Ciolo”: un
cocktail dedicato al Salento by Davide Magri e
Lucio Abate

20:30 Ristorante Bellavista Club - Cena di
solidarieta con i prodotti dei Presidi Slow Food

¢ Venerdi 8 novembre

9:00 |l produttori incontrano Chef e Sommelier
di alberghi e ristoranti alla Galleria del Gusto
9:15 Apertura al pubblico della Galleria del
Gusto

9:30 Cosimo Damiano Guarini presenta il libro /l
pelo nell'olio: luoghi comuni, falsi miti e meriti del
succo diolive

Premio Salexpo allo chef Antonio Marraffa
10:30 Taurisano: le nuove frontiere dell'apicoltura,
intervengnono Daniele e Carla De Icco de La
formicolare

11.30 Patazu, la patata zuccherina del Salento
delle Tenute Gervasi Agricoltura Naturale,
interviene Vittorio Gervasi

12:00 Laboratorio di pasticceria: il maestro
Antonio Caroli prepara i mitici Mustazzoli del
Bar Olimpico di Taurisano

16:30 Gara di preparazione di Maritati,
Orecchiette e Minchiareddi, al Bellavista Club
coordina la gastronauta Giovanna Porcino
17:00 Corsi di cucina per appassionati con gli
Chef Euro-Toques ltalia Onofrio Terrafino,
Massimo de Matteis, Fabio Cosi, Carmelo
Esperti, Beda Ingravallo, Antonio Mangino,
Stefano Rizzelli, Stefano Tricarico, Antonio De
Cicco, Lavinia Tramacere

18:30 Show Cooking con gli chef di
Eurotoques 8 Assaggi per scoprire il Salento
usando le eccellenze enogastronomiche
protagoniste a Salexpo

19:00 American Bar sala Ponte “Santa Cesarea
Terme" un cocktail dedicato al Salento by
Davide Magri e Lucio Abate,

19:30 CineBistrot a cura di Mario Scarlino
21:30 American Bar Sala Ponte: scenografici
intarsi di frutta e verdure by Antonio De Cicco

Sabato 9 Novembre
0:00 | produttori incontrano Chef e Sommelier
di alberghi e ristoranti alla Galleria del Gusto
9:15 Apertura al pubblico della Galleria del
Gusto con lo Chef Euro-Toques lItalia Giorgio
Falconieri
9:30 Premio Salexpo a Patrizia Girardi, la chef
che dipinge e performance live
11.00 Maira Greco e Giulio Apollonio
dell'azienda agricola Uovo perfetto, la storia
delle galline libere di razzolare
12:00 La capra jonica salentina Presidio Slow

- Food, interviene Antonio Castrignano

15:00 Laboratorio di cucina 6-13 anni: azioni
per prevenire gli sprechi alimentari domestici
17:00 Corsi di cucina per appassionati con gli

Chef Chef Euro-Toques Italia Onofrio Terrafino,

Massimo de Matteis, Fabio Cosi, Carmelo
Esperti, Beda Ingravallo,. Antonio Mangino,
Stefano Rizzelli, Stefano Tricarico, Antonio De
Cicco, Lavinia Tramacere

18:00 “Flamber’ a cura di AMIRA con i Maitres
Giuseppe Mello, Alessandro Isaia, Cosimo
Cosma, Nicola Ancora, Donato Palma, Mauro
Frisulli e Nicola Carini alla Galleria del Gusto
18:30 Walking Wine ‘n Dinner percorso
evocativo enogastronomico a cura del
sommelier Cosimo Cosma alla Galleria del
Gusto

19:00 American Bar Sala Ponte “Taurisano”: un
cocktail dedicato al Salento by Davide Magri e
Lucio Abate

20:30 Ristorante Bellavista Club - Cena
multietnica a cura delle comunita migranti
presenti nel Salento

Angela Corvaglia performa con la linea
beauty SPA Aqua di Gemme

Consegna del Premio Salexpo Memorial
Alessandro Nocco allo Chef Paolo Gramaglia

S Domenica 10 novembre

9:00 | produttori incontrano Chef e Sommelier di
alberghi e ristoranti alla Galleria del Gusto

9:15 Apertura al pubblico della Galleria del
Gusto; le attivita del World Food Programme
e la Base di Pronto Intervento Umanitario
(UNHRD) a Brindisi

Proiezione del documentario Chefs des Chefs,
il piu esclusivo Circolo gastronomico del
mondo :

Consegna del premio Salexpo Memorial Chef
Domenico De Cesaris, gia supervisore dei
servizi di cucina della Presidenza della
Repubblica Italiana

17:00 Corsi di cucina per appassionati con gli
Chef Euro-Toques lItalia

18:00 “Flamber” a cura di AMIRA con i Maitres
alla Galleria del Gusto -

19.30 American Bar Sala Ponte In alto i flites

con lo spumante brut Caroli Love .
20:30 Ristorante Bellavista Club Cena \ .
polisensoriale al buio



